Brugsanvisning
Kale-/fryseskab

Laes venligst brugs- og monteringsanvisningen inden opstilling,
installation og ibrugtagning for at undga skader pa personer og pro-
dukt.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Dette kole-/fryseskab opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestem-
melser. Uhensigtsmeessig brug kan dog medfgre skader pa perso-
ner og ting.

Lees venligst den medfelgende brugs- og monteringsanvisning
grundigt, inden kole-/fryseskabet tages i brug. Den indeholder vig-
tige anvisninger om indbygning, sikkerhed, brug og vedligeholdel-
se. Herved beskyttes personer, og skader pa kole-/fryseskabet
undgas.

| overensstemmelse med norm IEC 60335-1 gor Miele udtrykkeligt
opmaerksom p4, at alle tilgeengelige informationer om installation
af kele-/fryseskabet samt rad om sikkerhed og advarsler ubetinget
skal laeses og falges.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi dis-
se anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre
til en eventuel senere gjer.

Retningslinjer vedragrende brugen

» Kole-/fryseskabet er beregnet til anvendelse i en almindelig hus-
holdning og pa husholdningslignende opstillingssteder som fx

— butikker, kontorer og lignende arbejdspladser

— landbrugsbedrifter

— til kundebrug pa hoteller, moteller, pensionater o.l.
Kole-/fryseskabet er ikke beregnet til udenders brug.

» Brug kun kele-/fryseskabet til kaling og opbevaring af madvarer
samt til opbevaring af dybfrostvarer, frysning af friske madvarer og
fremstilling af is.

Al anden anvendelse er pa egen risiko.



Rad om sikkerhed og advarsler

» Kole-/fryseskabet er ikke egnet til opbevaring og keling af medika-
menter, blodplasma, laboratoriepraeparater eller lignende stoffer eller
produkter, der hgrer ind under medicindirektivet. Forkert anvendelse
af kole-/fryseskabet kan medfare, at de opbevarede varer far skader
eller bliver fordeervet. Desuden er kole-/fryseskabet ikke egnet til an-
vendelse pa opstillingssteder, hvor der er fare for eksplosion.

Miele haefter ikke for skader, der er opstéet pa grund af forkert brug
eller betjening.

» Personer (inkl. barn), der p& grund af begraensninger i fysisk eller
psykisk formaen eller pa grund af manglende erfaring eller uviden-
hed ikke er i stand til at betjene kole-/fryseskabet sikkert, ma ikke
anvende det uden opsyn.

Disse personer ma kun anvende kole-/fryseskabet uden opsyn, hvis
de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene det sikkert,
og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert betjening.

Born i huset

» Born under 8 ar skal holdes vaek fra kele-/fryseskabet, medmindre
der holdes konstant opsyn med dem.

» Boarn pa 8 ar eller derover mé kun bruge kole-/fryseskabet uden
opsyn, hvis de er informeret om dets funktioner, s& de kan betjene
det sikkert, og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert be-
tjiening.

» Barn mé ikke rengere eller vedligeholde kole-/fryseskabet uden
opsyn.

» Hold altid gje med bgrn, der opholder sig i neerheden af kale-/fry-
seskabet. Lad dem aldrig lege med kole-/fryseskabet.

» Risiko for kvaelning! Barn kan under leg vikle sig ind i emballage-
materiale (fx folier) eller traekke det over hovedet og blive kvalt. Op-
bevar emballagedele uden for bgrns reekkevidde.



Rad om sikkerhed og advarsler

Teknisk sikkerhed

» Kolemiddelkredslgbet er kontrolleret for tasthed. Kole-/fryseskabet
overholder de relevante sikkerhedsbestemmelser samt de geeldende
EU-retningslinjer.

» Dette kole-/fryseskab indeholder kalemidlet isobutan (R600a), et
naturgasprodukt, der er meget miljgvenligt, men braendbart. Det be-
skadiger ikke ozonlaget og @ger ikke drivhuseffekten.

Anvendelse af dette miljovenlige kalemiddel har til dels fort til et ho-
jere lydniveau. Ud over lyde fra kompressoren kan der forekomme
stromningslyde fra hele kalekredslgbet. Dette kan desvaerre ikke
undgas, men har ingen indflydelse pa kele-/fryseskabets funktion.
Sorg for, at ingen dele i kelekredslobet bliver beskadiget under trans-
port og ved indbygning/opstilling af kele-/fryseskabet. Kalemiddel
kan ved uheld forarsage gjenskader!

Ved beskadigelser:

Undga alle former for aben ild,
Afbryd strommen til kele-/fryseskabet.

Serg for udluftning i nogle minutter af rummet, hvor kole-/fryse-
skabet star.

- Kontakt Miele Service (kontaktinformation findes pa omslaget).

» Jo mere kalemiddel, der er i kale-/fryseskabet, desto sterre skal
det rum vaere, hvori det opstilles. | tilfeelde af laekage kan der i sma
rum dannes en braendbar gas-/luftblanding. Rummet skal veere min
1m® pr. 11 g kelemiddel. Maengden af kalemiddel star pa typeskiltet
indvendigt i kele-/fryseskabet.



Rad om sikkerhed og advarsler

» De tilslutningsdata (sikring, frekvens, spaending), der er angivet pa
kole-/fryseskabets typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de
eksisterende forhold pé& opstillingsstedet, sa der ikke opstar skader
pa kale-/fryseskabet. Kontroller dette for tilslutning.

| tvivistilfaelde ber man kontakte en elinstallator.

» Kole-/fryseskabets elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar
der er etableret forskriftsmaessig jordforbindelse. Denne grundlaeg-
gende sikkerhedsforanstaltning skal vaere i orden. | tvivistilfaelde bor
elinstallationen kontrolleres af en fagmand.

» Palidelig og sikker drift af kale-/fryseskabet er kun sikret, nar det
er tilsluttet et offentligt elnet.

» Hvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af en
Miele-tekniker eller en anden fagmand for at undga fare for brugeren.

» Multistikdaser og forlaengerledninger giver ikke den ngdvendige
sikkerhed (risiko for brand) og ber derfor ikke anvendes ved tilslut-
ning af kele-/fryseskabet.

» Hvis de spaendingsfarende dele eller nettilslutningsledningen ud-
saettes for fugt, kan der opsta kortslutning. Opstil derfor ikke kale-/
fryseskabet i omrader med fugt eller vandsprgijt (fx garager, vaske-
kaeldre etc.).

» Dette kale-/fryseskab méa ikke anvendes pa ikke-stationaere opstil-
lingssteder (fx skibe).

» Et beskadiget kole-/fryseskab kan betyde fare for sikkerheden.
Kontroller derfor kole-/fryseskabet for synlige skader, inden det op-
stilles. Tag aldrig et beskadiget kale-/fryseskab i brug.

» Brug kun kele-/fryseskabet i indbygget tilstand af hensyn til sik-
kerheden.

» Kole-/fryseskabet skal veere afbrudt fra elnettet under installation,
vedligeholdelse og reparation. Det er kun afbrudt fra elnettet, nar en
af falgende betingelser er opfyldt:

- sikringerne i installationen er slaet fra, eller
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- skruesikringerne i installationen er skruet helt ud, eller

- stikket er trukket ud. Treek ikke i ledningen pa tilslutningsledninger
med netstik, men i stikket, nar kele-/fryseskabet skal afbrydes fra
elnettet.

» Installation, vedligeholdelse og reparation foretaget af ukyndige
kan medfore betydelig risiko for brugeren.

Installation, vedligeholdelse og reparation bgr kun udferes af uddan-
nede fagfolk.

» Reparation af kale-/fryseskabet inden garantiens udlab ber kun
foretages af Miele Service, da eventuelle efterfolgende skader ellers
ikke er omfattet af Mieles garanti.

» Defekte dele ma kun udskiftes med originale Miele-reservedele.
Kun med disse dele kan Miele garantere, at sikkerhedskravene opfyl-
des i fuldt omfang.

» Dette kale-/fryseskab er pa& grund af specielle krav (fx mht. tempe-
ratur, fugtighed, kemisk resistens, slidstyrke og vibration) udstyret
med en speciel paere. Paeren ma kun anvendes til det pateenkte for-
mal. Pzeren er ikke egnet til oplysning af rum. Af sikkerhedsmaessige
grunde ma udskiftning kun foretages af Miele Service eller en anden
uddannet fagmand. Kole-/fryseskabet indeholder lyskilder i energi-
klasse E.

Installation

» Folg ubetinget vedlagte monteringsanvisning ved installation af
kole-/fryseskabet.

» Veer to personer om at opstille kale-/fryseskabet.

» Haengslingssiden sendres (om nadvendigt) iht. vedlagte monte-
ringsanvisning.

» Opstil ubetinget kale-/fryseskabet i vater. Kun sadan kan en kor-
rekt funktion sikres.



Rad om sikkerhed og advarsler

» Indbyg kun kele-/fryseskabet i et stabilt, retvinklet og vandret ind-
bygningsskab, der star pa et vandret og plant gulv.

Den daglige brug

» Kole-/fryseskabet er beregnet til en bestemt klimaklasse (omgivel-
sestemperaturomrade), hvis greenser absolut skal overholdes. Kii-
maklassen star pa typeskiltet inde i kole-/fryseskabet. En lavere om-
givelsestemperatur medfarer, at kompressoren star stille i leengere
tid, sa kele-/fryseskabet ikke kan opretholde den ngdvendige tempe-
ratur.

» Ventilationsdbningerne ma ikke tildeekkes. Hvis dette sker, er der
ikke sikret tilstreekkelig ventilation, hvorved energiforbruget ages, og
skader pa komponenter ikke kan udelukkes.

» Hvis der opbevares fedt- eller olieholdige madvarer i kale-/fryse-
skabet eller i skabsdaren, skal man serge for, at eventuelt fedt eller
olie, der lgber ud, ikke kommer i bergring med kole-/fryseskabets
plastdele. Der kan opsta spaendingsrevner i plastbelzegningen.

» Brand- og eksplosionsfare. Opbevar aldrig eksplosive stoffer eller
produkter med braendbare drivgasser (fx spraydaser) i kale-/fryse-
skabet! Anteendelige gasblandinger kan forarsage brandfare pga. de
elektriske komponenter.

» Risiko for eksplosion. Brug aldrig elektriske apparater i kale-/fry-
seskabet (fx til fremstilling af softice). Det kan forarsage gnistdannel-
se.

» Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Opbevar aldrig
daser og flasker med kulsyreholdige drikkevarer eller med vaesker,
der kan fryse, i frysezonen. Daser og flasker kan eksplodere. Risiko
for kveestelser og beskadigelse! Daserne eller flaskerne kan eksplo-
dere.

» Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Flasker, der
lzegges i frysezonen til lynafkeling, skal tages ud senest efter en ti-
me. Flaskerne kan eksplodere.
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» Risiko for at komme til skade. Rer ikke frysevarerne og metaldele
med vade haender. Haenderne kan fryse fast.

» Risiko for at komme til skade. Tag aldrig isterninger eller spiseis -
specielt ikke vandis - direkte fra fryseskabet ind i munden. Pa grund
af den meget lave temperatur kan laeber og tunge fryse fast.

» Let eller helt opteede madvarer mé aldrig genfryses. Brug dem sa
hurtigt som muligt, da de ellers mister naeringsveerdi og fordeerves.
Kogt eller stegt kan de opteede madvarer dog genfryses.

» Der kan veere risiko for madforgiftning ved at spise madvarer, der
har ligget for laenge i kole-/fryseskabet.

Hvor lzenge madvarerne kan opbevares i kole-/fryseskabet afhaenger
af mange faktorer, som fx hvor friske de er, og af kvaliteten samt af
temperaturen i kole-/fryseskabet. Vaer opmeerksom pa fedevarepro-
ducenternes opbevaringsanvisninger og datomaerkning!

Tilbehor og reservedele

» Anvend kun originalt Miele-tilbeher. Hvis der monteres andre dele,
bortfalder kravet om garanti og/eller produktansvar.

» Miele yder op til 15 ars leveringsgaranti, men min. 10 ar pa funkti-
onsbaerende reservedele efter produktionsopher af kele-/fryseska-
bet.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Rengering og vedligeholdelse
» Brug ikke olie eller fedt p& derlisten. Det gar den med tiden porgs.

» Brug aldrig et damprenggringsapparat til rengering og afrimning af
kole-/fryseskabet. Dampen kan traenge ind til de speendingsferende
dele og medfgre kortslutning.

» Spidse eller skarpe genstande kan beskadige kaleelementerne, s&
kole-/fryseskabet ikke kan anvendes. Brug derfor aldrig spidse eller
skarpe genstande til at

- fjerne rim eller is med
- losne fastfrosne isbakker eller madvarer med.

» Brug aldrig en elektrisk varmekilde eller stearinlys til optaning.
Plastdelene kan blive beskadiget.

» Brug ikke optgningsspray eller midler til afisning, da de kan danne
eksplosive gasser, indeholde oplasnings- eller drivmidler, der er ska-
delige for plastdelene, eller vaere sundhedsskadelige.

11
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Transport

» Transporter altid kale-/fryseskabet opretstdende og i emballagen
for at undga beskadigelse.

» Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Transporter ko-
le-/fryseskabet med hjeelp fra en anden person, da det er meget
tungt.

Bortskaffelse af et gammelt kole-/fryseskab

» Gor lasen pa det gamle kale-/fryseskab ubrugelig. Hermed forhin-
dres, at legende born kan spaerre sig inde og komme i livsfare.

» Koelemiddel kan ved uheld forérsage ojenskader! Serg derfor for
ikke at beskadige dele af kalesystemet, fx ved at

- stikke hul pa kelemiddelkanalerne
- knaekke rorene
- kradse overfladebelzegningen af.

Symbol pa kompressoren (afhaengig af model)

Denne advarsel er kun relevant ved genanvendelse af dele. Ved normal brug af
kole-/fryseskabet er der ingen risiko.

» Olien i kompressoren kan vaere livsfarlig, hvis den sluges eller
kommer i luftvejene.

12



Miljobeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter kole-/fryseskabet
mod transportskader. Emballagemateri-
alerne er valgt ud fra milje- og affalds-
tekniske hensyn og kan saledes gen-
bruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Emballagen ber derfor afleveres
pa naermeste genbrugsstation/opsam-
lingssted.

Bortskaffelse af det gamle pro-
dukt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljoet. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

Aflever i stedet for det gamle produkt
pa naermeste officielle opsamlingssted
for elektriske og elektroniske produkter
eller pA kommunens genbrugsstation.
Det er kundens eget ansvar at serge for
at fjerne eventuelle personrelaterede
data fra det produkt, der skal bortskaf-
fes.

Serg for, at rarene i kole-/fryseskabet
ikke bliver beskadiget, for det afleveres
til miljerigtig bortskaffelse.

Det sikres saledes, at kalemidlet i kale-
kredslobet og olien i kompressoren ikke
kan sive ud.

Sorg for, at det gamle produkt opbeva-
res utilgeengeligt for bern, indtil det fjer-
nes. Se information herom i brugs- og
monteringsanvisningen i afsnittet Rad
om sikkerhed og advarsler.
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Installation

Opstillingssted

& Risiko for beskadigelse og tilska-
dekomst, hvis kale-/fryseskabet tip-
per.

Kole-/fryseskabet er meget tungt og
har tendens til at vippe forover, nar
deren er aben.

Hold kole-/fryseskabets dor(e) lukket,
indtil kale-/fryseskabet er indbygget.
Kole-/fryseskabet skal sikres i ind-
bygningsnichen iht. brugs- og mon-
teringsanvisningen.

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af varmeafgivende produk-
ter.

Varmeafgivende produkter kan an-
teendes og seette ild til kole-/fryse-
skabet.

Kole-/fryseskabet mé ikke indbygges
under en kogeplade.

& Risiko for brand og beskadigelse
pa grund af dbne flammer.

Abne flammer kan szette kale-/fryse-
skabet i brand.

Undga abne flammer, fx lys, i neerhe-
den af kole-/fryseskabet.

14

Et tort og godt ventileret rum er veleg-
net.

Veer ved opstilling af kale-/fryseskabet
opmaerksom p3, at dets energiforbrug
@ges, hvis det opstilles lige ved siden af
en radiator, et komfur, en ovn eller en
anden varmekilde. Opstil det heller ikke
et sted, hvor det udseettes for direkte
sol.

Jo hgjere omgivelsestemperaturen er,
desto laengere tid kerer kompressoren,
og desto hgijere bliver energiforbruget.

& Fare for beskadigelse pa grund
af hgj luftfugtighed.

Ved hgj luftfugtighed kan der dannes
kondensat pa keole-/fryseskabets
yderveegge.

Dette kondensvand kan medfore
korrosion pa ydervaeggene.

For at forebygge dette anbefales det
at opstille kale-/fryseskabet i et tort
rum med aircondition og/eller rum
med tilstreekkelig ventilation.
Kontroller efter opstilling, at kele-/fry-
seskabets dor(e) kan lukkes rigtigt,
og at kole-/fryseskabet er opstillet
iht. anvisningerne. De anfarte ventila-
tionsébninger-/arealer skal overhol-
des.



Installation

Side-by-side-kombinationer Klimaklasse

Kole-/fryseskabet er beregnet til en be-
stemt klimaklasse (rumtemperaturomra-
de), hvis greenser absolut skal overhol-
des.

Ved en lavere rumtemperatur star kom-
pressoren leengere tid stille. Det kan gi-
ve hgjere temperaturer i keleskabet og
give folgeskader.

& Fare for beskadigelse pa grund
af kondensat pa kole-/fryseskabets
ydervaegge.

Ved hgj luftfugtighed kan der dannes
kondensat pa kole-/fryseskabets
ydervaegge, som kan medfare
korrosion.

Opstil principielt ikke et kole-/fryse-
skab ved siden af eller oven pa andre |  Klimaklassen stér pa typeskiltet inde i
modeller. koleskabet.

Ved opstilling af flere kole-/fryseska- Klimaklasse Rumtemperatur

be uden integreret opvarmning ved SN +10 til +32 °C

siden af hinanden skal der veere en

afstand p& 150 mm mellem kele-/fry- N +16 1l +32 °C
seskabene. ST +16 til +38 °C
T +16 til +43 °C

Hvis koleskabe i klimaklasse SN op-
stilles ved koldere rumtemperaturer
(op til +5 °C), er korrekt funktion sikret.

15



Installation

Ventilation

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af utilstreekkelig ventilation.
Hvis kole-/fryseskabet ikke ventileres
tilstreekkeligt, gar kompressoren ofte-
re i gang og karer i en laengere perio-
de. Dette medferer oget energifor-
brug og hgjere kompressor-drifts-
temperatur, hvorved kompressoren
kan blive beskadiget.

Sorg for tilstraekkelig ventilation om-
kring kole-/fryseskabet.

Overhold altid de angivne ventilati-
onsabninger-/arealer.
Ventilations&bningerne-/arealerne ma
ikke tildeekkes eller lukkes.

Desuden skal de jeevnligt rengeres
for stov.

Luften pa bagsiden af kale-/fryseskabet
opvarmes. Derfor skal der sgrges for
god ventilation ved indbygning i indbyg-
ningsskabet (se afsnittet Indbygnings-
mal og vedlagte monteringsanvisning).
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Kokkenskabsfront

Horisontalt og vertikalt spaltemal

Kokkenskabsfrontens tykkelse og kant-
radius samt spaltemalet hele vejen
rundt (horisontal og vertikal spalte) er
fastlagt afheengigt af kekkendesign.

Veer derfor opmaerksom pa:

- Horsontalt spaltemal

Spalten mellem keokkenskabsfronten og
skabsdaren over eller under den skal
veere min. 3 mm.

- Vertikalt spaltemal

Hvis spaltemalet mellem kele-/fryse-
skabets kokkenskabsfront og fronten
pa naboskabet i haengslingssiden el-
ler den afsluttende sidevange er for
lille, kan der ved abning af kele-/fry-
seskabets dor ske sammenstad med
naboskabets front/sidevange.

Det ngdvendige spaltemal afhaenger
af kokkenskabsfrontens tykkelse og
kantradius.

Vaer opmaerksom pa dette ved planleeg-
ning af kekkenet eller ved udskiftning af
kole-/fryseskabet, s& indbygningslos-
ningen beregnes rigtigt.




Installation

Kokken- Spaltemal X [mm]
skabs- til forskellige
frontens kantradier B
tykkelse
A [mm]

RO R1 R2 R3
>16-19 2,5
20 25| 2,5
21 3 25| 2,5

Front pa naboskab

A = Kokkenskabsfrontens tykkelse

B = Kantradius
X = Spaltemal

RS

Afsluttende sidevange

A = Kokkenskabsfrontens tykkelse

B = Kantradius
X = Spaltemal

Tip: Monter et afstandsleje mellem ind-
bygningsskabet og sidevangen. Herved
opnas en spalte med passende bredde.

Kokkenskabsfrontens vaegt

& Fare for beskadigelse pa grund
af for tung kekkenskabsfront.
Monterede kakkenskabsfronter, der
overskrider den maksimalt tilladte
veegt, kan forarsage beskadigelser
pa haengslerne, hvilket bl.a. kan
medfare funktionsforstyrrelser!
Inden montering af kokkenskabsfron-
ten skal man sikre sig, at den maks.
tilladte vaegt pa kekkenskabsfronten
ikke overskrides.

Maks. tilladte veegt pa kokkenskabs-
fronterne i kg er:

Kole-/fryseskab Overste  Nederste
kokken-  kokken-

skabs- skabs-
front front
KFN 7714 F 15 15
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Installation

Indbygningsmal

Indbygning i et hojskab/set fra siden
Alle mal er angivet i mm.

‘ >200 cm?

Y ——

31

) B
\\\\\\\ /<l |

/ >200 cm?

* Det deklarerede energiforbrug er beregnet ved en nichedybde pa 560 mm. Kele-/
fryseskabet er fuldt funtionsdygtigt ved en nichedybde pa 550 mm, men har et
smule hgjere energiforbrug.

Serg for, at indbygningsskabet svarer preecist til de opgivne indbygningsmal, inden
kole-/fryseskabet indbygges. De anfarte ventilationsarealer skal ubetinget overhol-
des for at sikre, at kole-/fryseskabet fungerer korrekt.

Nichehgjde
A

KFN 7714 F 1.772-1.788
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Installation

Tilslutninger og ventilation
Alle mal er angivet i mm.

@D
558

NN
N
N

N

54 ‘

N /<l

@ Set forfra
(2 Nettilslutningsledning, leengde = 2.200 mm

N
N
N

a N N

(® Ventilationsudskaering min. 200 cm?
@ Ventilation
® Ingen tilslutning i dette omrade
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Installation

Eltilslutning

Kale-/fryseskabet leveres med et stik
godkendt i EU, som dog ikke ma an-
vendes i en dansk installation, da kale-/
fryseskabet derved ikke jordforbindes
iht. Staerkstromsbekendtgerelsen. Ud-
skiftning til dansk stik skal foretages af
en uddannet fagmand. Alternativt kan
der anvendes en adapter til overgang
mellem Schuko-stikprop og dansk jor-
dingssystem. En sadan kan kebes ved
henvendelse til vores kundecenter (kon-
taktinformation findes pa omslaget).

Sikring: Min. 10 A.

Kole-/fryseskabet ma kun tilsluttes et
reglementeret installeret elnet. Den
elektriske montering skal foretages i
henhold til Steerkstromsbekendtgarel-
sen af en uddannet fagmand.

Stikkontakten skal veere let tilgaengelig
og skal sa vidt muligt ikke veere anbragt
bag kale-/fryseskabet.

Hvis stikkontakten ikke laengere er til-
gaengelig efter indbygningen, skal pro-
duktet kunne afbrydes pa gruppeafbry-
deren. Ved gruppeafbryder forstas kon-
takt med en kontaktabning pa mindst 3
mm, herunder LS-kontakter, sikringer
og releeer (EN 60335).

Netstikket og ledningen ma ikke berare
kole-/fryseskabets bagside, da de ellers
kan blive beskadiget af kole-/fryseska-
bets vibrationer. Dette kan forarsage
kortslutning.

Heller ikke andre produkter ber tilsluttes
ved hjaelp af stikkontakter i omradet
bag dette kole-/fryseskab.
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Tilslutning ma ikke ske ved hjeelp af en
forleengerledning, da en sadan ikke gi-
ver den forngdne sikkerhed (risiko for
overophedning).

Kole-/fryseskabet ma ikke tilsluttes en
seerskilt, lokal stroamforsyning, fx solar-
strom med vekselretter.

Ellers kan det fare til sikkerhedsafbry-
delse pa grund af spidsbelastning, nar
kaole-/fryseskabet taendes. Elektronik-
ken kan blive beskadiget. Kale-/fryse-
skabet ma heller ikke bruges i forbindel-
se med sékaldte energisparestik, da
stramforsyningen til kale-/fryseskabet
kan blive reduceret, og det derved kan
blive for varmt.

Ledningen ma kun udskiftes af en ud-
dannet el-fagmand.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerk-
stromsbekendtgorelsen



Sadan spares der energi

Sadan spares der energi:

Opstillings-
sted

Temperatur-
indstilling

Brug

Kole-/fryseskabet skal ved hgjere rumtemperaturer kole hyppi-
gere og forbruger derved mere energi. Derfor:

- Opstil kale-/fryseskabet i et godt ventileret rum.

- Opstil ikke kole-/fryseskabet ved siden af en varmekilde (radi-
ator, komfur).

- Beskyt kole-/fryseskabet mod direkte sollys.
- Sarg for en ideel omgivelsestemperatur omkring 20 °C.

- Renger regelmaessigt ventilationsédbningerne/-arealerne for
stov.

Jo koldere den indstillede temperatur er, desto hgjere bliver
energiforbruget. Falgende indstillinger anbefales:

- Kolezone 4 til 5 °C.

- Frysezone -18 °C.

Nar der lukkes varme ind, og luftcirkulationen hindres, @ges
energiforbruget. Derfor:

- Abn altid kun doeren(e) kortvarigt. Serg for at sortere madvarer-
ne, sa de er hurtigere at tage ud.

- Luk dgren(e) helt i, efter de har vaeret dbnet.

- Lad varme retter og drikkevarer afkale, inden de stilles ind i
kaole-/fryseskabet.

- Ved anbringelse i kole-/fryseskabet skal madvarerne veere
pakket ind eller godt tildaekket.

- Hylderne ma ikke overfyldes. Luften skal kunne cirkulere imel-
lem dem.

- Opto frysevarer i kalezonen.
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Beskrivelse af kole-/fryseskabet

(» Betjeningspanel med display og taend/sluk-knap
(2 /Eggebakke

® Ventilator

® Derhylder

® Lys

(® Hylde

@ Rende og aflgbshul til afrimningsvand
Frugt- og grontsagsskuffe

(® Flaskehylde i deren med flaskeholder
Flad fryseskuffe

@) Fryseskuffer
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Beskrivelse af kole-/fryseskabet

L | -

©) ® 06O ® ® 06 O

@ Til-/frakobling af funktionen Superkel

(@ Indstilling af temperatur i kaleskabet (< for koldere og > for varmere)
(3 Display med temperaturvisning til keleskabet

@ Holiday-mode til- og frakobles

(® Sluk af temperatur- eller dgralarmen

(® Indstilling af temperatur i fryseskabet (< for koldere og > for varmere)
@ Display med temperaturvisning til fryseskabet

Til-/frakobling af funktionen Superfrost

(® Teend/sluk af kele-/fryseskabet
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Beskrivelse af kole-/fryseskabet

Kole-/fryseskabet indrettes
Hylde/flaskehylde flyttes

Tom hylderne/flaskehylderne i deren,
inden de flyttes.

m Loft hylderne/flaskehylderne opad, og
tag dem ud fremad.

m Seet hylden/flaskehylden ind igen
som gnsket.

Flaskeholder flyttes eller tages ud

Flaskeholderens lameller gér ind i fla-
skehylden og eger stabiliteten, nar de-
ren abnes og lukkes.

Flaskeholderen kan forskydes til hgjre
eller venstre. Derved bliver der bedre
plads til drikkekartoner.

Flaskeholderen kan tages helt ud (fx
ved rengaring):

m Traek flaskeholderen af opad.
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Hylderne flyttes

Hylderne kan placeres i de gnskede
hejder:

m Treek hylden fremad og sving den
nedad og ud.

m Szt hylden i igen det onskede sted
med den bageste kant opad. Den ba-
geste kant skal vende opad, s& mad-
varerne ikke bergrer bagvaeggen og
fryser fast.

Frugt- og grontsagsskuffe tages ud

m Frugt- og grentsagsskuffen kan ogsa
tages helt ud, nér den skal fyldes og
temmes eller rengores.



Beskrivelse af kole-/fryseskabet

Medfalgende tilbehor
Aggebakke
Flaskeholder

Isterningbakke

Ekstra tilbehor

SoftClose-haengsler

Darene lukkes stille og roligt ved hjeelp
af SoftClose-haengslerne.

Derudover lukker darene automatisk,
nar de er under en dbningsvinkel pa
30°.

Allround-mikrofiberklud

Mikrofiberkluden er velegnet til fjernelse
af fingeraftryk og lette tilsmudsninger
pa fronter i rustfrit stal, paneler, vinduer,
mgbler, bilruder osv.

MicroCloth-saet

MicroCloth-seettet bestar af en univer-
salklud, en glasklud og en hgjglansklud.
Kludene er specielt rivefaste og slid-
steerke. P& grund af kludenes meget fi-
ne mikrofibre er deres rengoringseffekt
meget hg;.

Ekstra tilbehgr kan kebes via vores
hjemmeside, ved henvendelse til vores
kundecenter (kontaktinformation fin-
des pa omslaget) eller hos Miele-for-

handlere.
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Kole-/fryseskabet taendes og slukkes

Inden forste brug

m Fjern al emballage og beskyttelsesfo-
lier fra det indvendige rum.

m Rengor de indvendige sider/flader og
tilbehoret (se afsnittet Rengering og
vedligeholdelse).

Tilbehor

Flaskeholder sazettes pa

[=]

0

<>
I |

p 2
A

m Seet flaskeholderen midt pa flaskehyl-

dens bagerste kant.
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Kole-/fryseskabet taendes
m Abn den overste dor.

m Teend kole-/fryseskabet ved at trykke
pé& teend/sluk-tasten pé betjeningspa-
nelet.

Kole-/fryseskabet begynder at kale, og
lyset teendes, nar deren abnes.

Nar den indstillede frysetemperatur er
néet, slukker symbolet @f, tempera-
turdisplayet for fryseskabet lyser kon-
stant, og alarmen ophgrer.

m Afbryd alarmen for tid ved at trykke
pa tasten 4.

For at sikre at temperaturen er til-
straekkelig lav, skal kale-/fryseskabet
forkele nogle timer, inden der laegges
madvarer ind forste gang. Laeg forst
madvarer ind i kole-/fryseskabet, nar
den forindstillede temperatur er naet.

Leeg forst madvarer ind i frysezonen,
nar temperaturen i frysezonen er lav
nok (min. -18 °C).



Kole-/fryseskabet taendes og slukkes

Kole-/fryseskabet slukkes

m Sluk kale-/fryseskabet ved at trykke
pa teend/sluk-tasten pa betjeningspa-
nelet.

Kalingen og lyset er frakoblet.

Bemaerk: Kole-/fryseskabet afbrydes
ikke fra stremnettet, nar det slukkes
pa teend/sluk-tasten.

Ved leengere fraveer

Hvis der slukkes for kale-/fryseska-
bet ved lzengere tids fraveer, og det
ikke bliver rengjort, kan der dannes
skimmel, hvis det er lukket.

Renger altid kale-/fryseskabet.

Hvis kale-/fryseskabet ikke skal bruges
i leengere tid:
m Sluk kele-/fryseskabet.

m Traek stikket ud, eller sl sikringen i
installationen fra.

m Rengor kole-/fryseskabet, og lad det
sta abent, sa det ventileres tilstraek-
keligt, og generende lugt undgas.
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Den rigtige temperatur

Den rigtige temperaturindstilling er af-
goerende for madvarernes holdbarhed.
Med lavere temperatur er mikroorganis-
mernes vaekstproces langsommere.
Madvarerne fordeerver ikke sa hurtigt.

Temperaturen i kole-/fryseskabet gges:

- jo hyppigere og leengere tid dgren
holdes aben,

- jo flere madvarer, der lzegges ind,

- jo varmere de friske madvarer er, nar
de laegges ind,

- jo hgjere temperatur, der er omkring
kale-/fryseskabet. Kale-/fryseskabet
er beregnet til en bestemt klimaklas-
se (omgivelsestemperaturomrade),

hvis graenser absolut skal overholdes.

... 1 kolezonen

Vi anbefaler en temperatur p& 4 °C i ko-
lezonen.

Automatisk temperaturfordeling
(DynaCool)

Kole-/fryseskabet kobler automatisk
ventilatoren til, nar kelingen i kalezonen
starter. Herved bliver kulden i kalezonen
fordelt jeevnt, sa alle madvarerne koles
med sa godt som samme temperatur.
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... 1 frysezonen

For at kunne indfryse ferske madvarer
kreeves en temperatur pa -18 °C. Mad-
varernes holdbarhed kan forleenges, og
madens optimale kvalitet bevares der-
ved.



Den rigtige temperatur

Temperaturvisning

Temperaturvisningen i displayet viser
ved normal brug den enskede tempe-
ratur.

Indstilling af temperatur

m Indstil temperaturen med de to sen-
sortaster < og > pa displayet.

- Ved tryk pa en sensortast: Tempera-
turen aendres i trin a 1 °C.

- Hvis fingeren holdes pa sensortasten:

Temperaturen eendres fortlgbende.

Efter aendring af temperaturen ber tem-
peraturangivelsen kontrolleres efter ca.
6 timer, hvis der kun er f& madvarer i
kole-/fryseskabet, og efter ca. 24 ti-
mer, hvis kole-/fryseskabet er fyldt.
Forst da er den rigtige temperatur ind-
stillet.

Hvis temperaturen efter denne tid er for
hgj eller for lav, skal den indstilles igen.

Mulige indstillinger:
- Koalezone 2 til 8 °C.
- Frysezone: -16 til -24 °C

Hvis temperaturindstillingen har an-
dret sig:

m Kontroller temperaturdisplayet efter
nogle timer. Forst da er den rigtige
temperatur indstillet.

- efter ca. 6 timer ved lidt fyldt kele-/
fryseskab

- efter ca. 24 timer ved fyldt kole-/fry-
seskab

Hvis temperaturen efter denne tid er for
hgj eller lav:

m Indstil temperaturen igen.

29



Superkol og Superfrost

Superkgal %

Superfrost %

Med funktionen Superkal % tilkoblet
nedkoles kelezonen meget hurtigt til
den laveste veerdi (afheengig af rum-
temperaturen). Temperaturen falder,
da kele-/fryseskabet arbejder med
storst mulig keleeffekt. Vaelg denne
funktion, hvis store maengder friske
madvarer eller drikkevarer skal nedkga-
les hurtigt.

Med funktionen Superksal % tilkoblet
kan der forekomme flere lyde fra kole-/
fryseskabet.

Med funktionen Superfrost # tilkoblet
nedkoles frysezonen meget hurtigt il
den laveste veerdi (afheengig af rum-
temperaturen). Temperaturen falder,
da kele-/fryseskabet arbejder med
storst mulig keleeffekt. Vaelg denne
funktion inden indfrysning af friske
madvarer. Hermed opnar man, at
madvarerne gennemfryses hurtigt og
dermed bevarer nzeringsveerdi, vitami-
ner, udseende og smag.

Funktionen Superkeal % skal teendes
4 timer, for mad- eller drikkevarerne
anbringes.

Superkgal # frakobles automatisk efter
ca. 15 timer. Kole-/fryseskabet arbej-
der igen med normal koleeffekt.

Tip: For at spare energi kan man selv
frakoble Superkal %, sa snart mad- el-
ler drikkevarerne er tilstreekkeligt kolde.
Superkol # til- og frakobles

m Tryk pa sensortasten Superkal £ for
at til- og frakoble funktionen.

Ved tilkoblet Superkol-funktion lyser
sensortasten % gult.
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Med funktionen Superfrost # tilkoblet
kan der forekomme flere lyde fra kale-/
fryseskabet.

Funktionen Superfrost skal tilkobles %
4-6 timer inden ilaegning af madva-
rerne, der skal indfryses.

Hvis den maksimale frysekapacitet
skal udnyttes, skal Superfrost % til-
kobles 24 timer forinden.

Superfrost % frakobles automatisk ef-
ter maks. 60 timer. Kole-/fryseskabet
arbejder igen med normal koleeffekt.
Tiden indtil frakobling af funktionen af-
haenger af den maengde friske madva-

rer, modell i frysezonen.




Superkol og Superfrost

Tip: For at spare energi kan man selv
frakoble Superfrost %, sa snart mad-
eller drikkevarerne er tilstraskkeligt kol-
de.

Det er ikke nodvendigt at tilkoble
SuperFrost-funktionen %,

- hvis der leegges madvarer ind, der
allerede er frosset.

- hvis der dagligt kun leegges op til
2 kg madvarer ind.

Hvis der lzegges en storre maengde
varme madvarer ind, kobler Super-
frost-funktionen automatisk til.

Sensortasten % lyser gult imens.

Superfrost % til- og frakobles

m Tryk pa Superfrost-tasten % for at til-
og frakoble funktionen.

Ved tilkoblet Superfrost-funktion lyser
sensortasten 3 gult.
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Anvendelse af Holiday-mode

Holiday-mode -

Holiday-mode-funktionen - anbefa-
les, hvis man i forbindelse med fx en

ferie ikke gnsker at slukke kalezonen

helt eller ikke har brug for hoj koleef-

fekt.

Holiday-mode - til- og frakobles

m Tryk p& Holiday-mode-tasten %- for
at til- og frakoble funktionen.

Sensortasten - lyser gult, nér Holi-

Kolezonen reguleres til en temperatur
pa 14 °C, og kaelezonen kan séaledes for-
blive i funktion ved lavt energiforbrug.

Frysezonen forbliver tilkoblet ved den
tidligere indstillede temperatur.

Ved denne middel kelezonetemperatur
kan madvarer, der ikke er letfordaerve-
lige, blive i kalezonen i nogen tid end-
nu. Energiforbruget er lavere end ved
normal brug.

Ligeledes opstar der ikke lugt- og
skimmeldannelse, som det kan fore-
komme i en slukket kalezone, nar do-
ren er lukket.

/N Sundhedsfare pa grund af indta-
gelse af fordeervede madvarer.

Hvis temperaturen i leengere tid er
over 4°C i kelezonen, kan madvarer-
nes holdbarhed og kvalitet blive for-
ringet.

Aktiver altid kun Holiday-mode-funk-
tionen X- i begraenset tid.

Opbevar ikke sarte og letfordeerveli-
ge madvarer sasom frugt, grontsa-
ger, fisk, kad og meelkeprodukter i
kolezonen i denne periode.
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day-mode er tilkoblet.




Temperatur- og doralarm

/N Sundhedsfare pa grund af indta-
gelse af fordaervede madvarer.

Hvis temperaturen i frysezonen i laen-
gere tid har veeret hgjere end -18 °C,
kan frysevarerne veere lidt eller helt
optoet. Herved afkortes madvarernes
holdbarhed.

Kontroller, om frysevarerne er lidt el-
ler helt optoet. Hvis det er tilfeeldet,
skal madvarerne bruges sa hurtigt
som muligt eller forarbejdes (koges
eller steges), inden de fryses ned
igen.

Temperaturalarm

Kole-/fryseskabet er udstyret med et
alarmsystem, s& temperaturen i fryse-

skabet ikke kan stige ubemaerket.

Hvis temperaturen i fryseskabet bliver
for varm, blinker temperaturdisplayet for
frysezonen, og symbolet @f lyser pa
betjeningspanelet.

Desuden lyder en alarm, indtil alarmtil-
standen er ophgrt, eller alarmen afbry-
des inden da.

Hvornar kele-/fryseskabet registrerer en
temperatur som vaerende for varm, af-
haenger af den indstillede temperatur.

Det akustiske og optiske signal lyder i
folgende situationer:

- Hvis temperaturen afviger for me-
get fra den indstillede temperatur,
nar kele-/fryseskabet teendes.

- Hvis der strammer for meget varm
luft ind, mens frysevarerne ompla-
ceres eller tages ud.

- Nar en starre maengde madvarer
indfryses.

- Hvis der indfryses varme friske
madvarer.

- Der har veeret en stromafbrydelse.

- Hovis kele-/fryseskabet er defekt.

Inden temperaturalarmen frakobles,
skal arsagen til temperaturalarmen
findes og afhjeelpes.

Hvis alarmen generer, kan den afbry-
des.

m Tryk pa sensortasten @ pa betje-
ningspanelet.

Temperaturdisplayet viser i kort tid den
varmeste temperatur, der har veeret i
fryseskabet under alarmtilstanden.

Alarmen stopper. Symbolet @ slukker,
sa snart alarmtilstanden er slut.
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Temperatur- og doralarm

Doralarm

For at undgé at der opstar energitab,
eller at kelevarerne bliver for varme,
hvis daren ikke er blevet lukket, er ko-
le-/fryseskabet forsynet med et alarm-
system.

Hvis en af de to dere star dben i mere
end 2 minutter, lyder en alarm.

Nar den pageeldende der lukkes, stop-
per alarmen.

Dgralarmen afbrydes

Hvis alarmen generer, kan den afbry-
des.

m Tryk pa sensortasten @ pa betje-
ningspanelet.

Alarmen stopper.
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Opbevaring af madvarer i kelezonen

& Antzendelige gasblandinger kan
forarsage eksplosionsfare.
Antaendelige gasblandinger kan for-
arsage brandfare pga. de elektriske
komponenter.

Opbevar aldrig eksplosive stoffer el-
ler produkter med breendbare driv-
gasser (fx spraydaser) i kele-/fryse-
skabet! Disse spraydaser kan gen-
kendes péa det péatrykte indhold eller
et flammesymbol. Eventuelt udtraen-
gende gas kan antaendes af elektiske
komponenter.

& Fare for beskadigelse pa grund
af fedt- eller olieholdige madvarer.
Hvis der opbevares fedt- eller olie-
holdige madvarer i kale-/fryseskabet,
kan der opsté spaendingsrevner i
plastbeleegningen.

Serg for, at eventuelt fedt eller olie,
der lgber ud, ikke kommer i bergring
med kale-/fryseskabets plastdele.

Hvis der ikke er tilstreekkelig luftcir-

kulation, reduceres koleeffekten, og
energiforbruget stiger.

Laeg ikke madvarerne for taet op ad

hinanden; herved sikres god luftcir-
kulation.

Ventilatoren p& bagvaeggen ma ikke
tildeekkes.

Forskellige keleomrader

Pa grund af den naturlige luftcirkulation
er der forskellige temperaturomrader i
kalezonen.

Den kolde, tunge luft synker ned i det
nederste omrade i kelezonen. Udnyt de
forskellige kuldeomrader, nar madvarer-
ne placeres.

Dette er et kole-/fryseskab med auto-
matisk, dynamisk kegling, hvor der op-
nas en ensartet temperatur, nar venti-
latoren kerer. Der er derfor ikke s& stor
forskel pa kuldezonerne.

Varmeste omrade

Det varmeste omrade i kalezonen er
helt overst i det forreste omrade og i
deren. Brug disse omrader til opbeva-
ring af fx smer, sa det er let at smore pa
bredet, og ost, s den bevarer sin aro-
ma.
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Opbevaring af madvarer i kelezonen

Koldeste omrade

Det koldeste omrade i kalezonen er lige
over frugt- og grentsagsskuffen og ved
bagvaeggen.

Brug dette omrade til letfordeervelige
madvarer sdsom

- Fisk, kad, fierkree
- Polser, faerdigretter

- Retter og bagvaerk med g eller flo-
de

- Frisk dej, kage-, pizza-, teertedej

- Rameelksost og andre ramzelkspro-
dukter

- Folieindpakkede forkogte grentsager

- Generelt alle ferske madvarer (hvis
holdbarhedsdato forudsastter en op-
bevaringstemperatur pa 4 °C eller
derunder)

Tip: Opbevar ikke madvarerne, sa de
berorer bagveeggen i kalezonen. Ellers
kan madvarerne fryse fast pa bagveeg-
gen.
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Ikke egnet til opbevaring i ko-
lezone

Visse madvarer egner sig ikke til opbe-
varing ved temperaturer under 5 °C, da
de er kuldefglsomme.

Kuldefalsomme madvarer er bl.a.:

- ananas, avocadoer, bananer, granat-
&bler, mangoer, papayaer, passions-
frugter, citrusfrugter (fx citroner, ap-
pelsiner, mandariner, grapefrugter)

- frugt, som skal eftermodne

- auberginer, agurker, kartofler, peber-
frugter, tomater, zucchinier

- hard ost (fx parmesanost og bjerg-
ost).

Rad om indkeb af madvarer

Madvarernes holdbarhed afhaenger isaer
af, hvor friske de er, nar de bliver lagt
ind i kele-/fryseskabet.

Veer ogsa opmaerksom pa madvarernes
holdbarhedsdato og den anferte opbe-
varingstemperatur.

Kolekeeden ber sa vidt muligt ikke af-
brydes, fx ved transport i en varm bil.



Opbevaring af madvarer i kelezonen

Korrekt opbevaring af madva-
rer

Madvarerne i kelezonen bgr veere pak-
ket ind eller godt tildeekket. Derved
undgas, at de optager lugt fra andre
madvarer, at de udterrer, og at eventu-
elle bakterier overfaores. Dette er isaer
vigtigt ved opbevaring af animalske
madvarer. Vaer opmaerksom p3, at isaer
madvarer sdsom redt ked og fisk ikke
kommer i kontakt med andre madvarer.
Rigtig indstilling af temperaturen og god
hygiejne oger madvarernes holdbarhed
betydeligt og reducerer madspild.

Frugt og grontsager

Frugt og grentsager kan dog opbevares
utildeekket i grantsagsskuffen.

Proteinholdige madvarer

Vaer opmaerksom pa, at madvarer for-
deerves hurtigere, jo mere protein de in-
deholder. Det vil sige, at skal- og krebs-
dyr fx fordaerves hurtigere end fisk, og
fisk fordaerves hurtigere end kad.
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Frysning og opbevaring

Hvad sker der, nar friske mad-
varer indfryses?

/N Sundhedsfare pa grund af indta-
gelse af fordeervede madvarer.

Hvis temperaturen i frysezonen i laen-
gere tid har veeret hgjere end -18 °C,
kan frysevarerne veere lidt eller helt
optoet. Herved afkortes madvarernes
holdbarhed.

Kontroller, om frysevarerne er lidt el-
ler helt optoet. Hvis det er tilfeeldet,
skal madvarerne bruges sa hurtigt
som muligt eller forarbejdes (koges
eller steges), inden de fryses ned
igen.

Friske madvarer skal gennemfryses sa
hurtigt som muligt, sé neeringsveerdi, vi-

taminer, udseende og smag bibeholdes.

Hvis madvarerne er blevet hurtigt gen-
nemfrosset, har vaeden kortere tid til at
treenge ud af hver enkelt celle. Cellerne
skrumper betydeligt mindre. Ved opte-
ning kan den lille maengde vaede, der
var treengt ud, vandre tilbage til celler-
ne, s& safttabet bliver meget lille. Der
dannes kun en lille maengde vaede om-
kring madvarerne.
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Maks. frysekapacitet

For at madvarerne kan gennemfryses
hurtigst muligt, ma den maksimale fry-
sekapacitet ikke overskrides. Den mak-
simale frysekapacitet i labet af 24 timer
fremgar af typeskiltet "Frysekapaci-

tet ...kg/24 t".

Madvarer, der kebes som dyb-
frostvarer

Nar allerede dybfrosne madvarer skal
opbevares, ber det ved kab i butikken
kontrolleres, at

- emballagen ikke er beskadiget,
- holdbarhedstiden er i orden, og

- koletemperaturen i frysedisken er -18
°C eller koldere.

m Transporter sa vidt muligt dybfrosne
varer i en frysetaske, og laeg hurtigt
frysevarerne i kole-/fryseskabet.



Frysning og opbevaring

Madvarer, man selv indfryser

For ilzegning

m Ved indfrysning af mere end 2 kg fri-
ske madvarer ber funktionen Super-
frost % tilkobles 4-6 timer inden ilaeg-
ning af madvarerne (se afsnittet An-
vendelse af Superkgl og Superfrost).

Derved far de allerede frosne madvarer
en kuldereserve.

m Brug kun friske og gode madvarer.

Veer opmaerksom pa, at ikke alle mad-
varer er egnede til indfrysning. Dertil
herer fx grontsager, der normalt spises
ra, sdsom bladsalat eller radiser.

Tip: For at bevare farve, smag, aroma
og C-vitaminer skal grentsager blan-
cheres inden frysning. Kom grentsager-
ne i kogende vand i 2-3 min. Tag dem
derefter op, og afkel dem hurtigt i koldt
vand. Lad dem til sidst dryppe af.

Frysevarer emballeres
m Indfrys portionsvis.

Tip: Veelg en egnet emballage for at
undga frostskader (fx frysebeholdere).

m Tryk luften ud af emballagen, og luk
den teet til.

m Forsyn emballagen med angivelse af
indhold og indfrysningsdato.

Frysevarer laegges ind

Friske madvarer, der skal indfryses,
ma ikke bergre de allerede frosne, sa
de begynder at to op.

m Pakkerne med madvarer skal veere
tarre, nar de leegges ind for at undga,
at de fryser sammen.

m Fyld forst den flade fryseskuffe med
madvarer.

m Fordel resten af madvarerne i neder-
ste fryseskuffe. | nederste fryseskuffe
gennemfryses madvarerne hurtigst.

m Laeg generelt frysevarerne sa taet pa
fryseskuffens sidevaegge som muligt,
sa de gennemfryses hurtigst muligt.

m Omfyld herefter frysevarerne i fryse-
poser eller beholdere, og fordel fryse-
varerne i de ovrige fryseskuffer.

Ca. 24 timer efter ilaegningen er ind-
frysningen slut.

m Sluk Superfrost-funktionen % igen.
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Frysning og opbevaring

Opbevaringstid for indfrosne
madvarer

Madvaregruppe- Opbevaringstid
(méneder)

Spiseis 2til6
Brod, bagveerk 2til6

Ost 2til4

Fisk, fed 1til2
Fisk, mager 1til5
Polse, skinke 1til3
Vildt, svin 1til12
Fjerkree, oksekod 21110
Grontsager, frugt 6til 18
Urter 6 til 10

De angivne opbevaringstider er vejledende.

P& gaengse dybfrostvarer er den opbe-
varingstid, der er angivet pa pakken, af-
goerende.

Med en konstant fryserzonetemperatur
pa -18 ° C og passende hygiejne kan
den maksimale opbevaringstid for fede-
varer udnyttes, og madspild undgas.

Drikkevarer lynafkoles

Flasker, der leegges i frysezonen til lyn-
afkeling, skal tages ud senest efter en
time. Flaskerne kan eksplodere.
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Brug af tilbehor

Isterninger

m Fyld isterningbakken 3/4 op med
vand, og stil isterningbakken i bunden
af en fryseskuffe.

m Brug en stump genstand, fx skaftet af
en ske, ndr isterningerne skal lesnes
fra bakken.

Tip: Isterningerne losnes let fra bakken,
hvis den holdes kort tid under rindende
vand.



Frysning og opbevaring

Brug af den flade fryseskuffe

Den flade fryseskuffe i fryseskabet kan
anvendes til at indfryse mindre madva-
remaengder sdsom beer, frugtstykker,
urter eller grentsager hurtigt.

Frysevarernes form bevares stort set.

Sammenfrysning af de enkelte stykker

undgas.

m Fordel frysevarerne i den flade fryse-
skuffe.

m Lad frysevarerne gennemfryse i 10 til
12 timer.

m Omfyld herefter frysevarerne i fryse-
poser eller beholdere, og fordel fryse-
varerne i de gvrige fryseskuffer.
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Afrimning

Kolezone
Kolezonen afrimes automatisk.

Nar kompressoren arbejder, kan der
dannes rim og vanddraber pa bagvaeg-
gen i kelezonen. Rim og vanddraber be-
hover du ikke at fierne.

Afrimningsvandet Igber via en rende og
gennem et aflebshul ind i fordamp-
ningssystemet pa bagsiden af kale-/fry-
seskabet. Afrimningsvandet fordamper
automatisk via varmen fra kompresso-
ren.

Hold derfor aflebsrenden og -hullet
rene. Afrimningsvandet skal altid
kunne lgbe uhindret bort.
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Frysezone

Kole-/fryseskabet er udstyret med et
NoFrost-system, sa det afrimes auto-
matisk.

Den opstaede fugt saetter sig pa kole-
fladen, afrimes automatisk af og til og
fordamper.

Den automatiske afrimning ger, at fryse-
zonen altid er fri for is. Ved hjeelp af det-
te saerlige system undgas det, at mad-
varerne begynder at to op!



Renggring og vedligeholdelse

Typeskiltet inde i kale-/fryseskabet ma
ikke fjernes. Det skal bruges i tilfaelde
af reparation.

Serg for, at der ikke kommer vand i
elektronikken eller i lyset.

& Fare for beskadigelse pa grund
af fugtighed, der traenger ind.
Dampen fra et damprengeringsappa-
rat kan beskadige kunststofdele og
elektriske komponenter.

Anvend ikke damprenggringsapparat
til rengering af kale-/fryseskabet.

Der mé ikke lgbe renggringsvand
igennem aflgbshullet til afrimnings-
vand.

Renggringsmidler

Anvend kun renggrings- og plejemid-
ler, der er uskadelige for madvarer,
indvendigt i kale-/fryseskabet.

For at undgé beskadigelse af overfla-
derne bgr der ikke anvendes

soda-, ammoniak-, syre- eller klorid-
holdige rengeringsmidler

kalkoplesende renggringsmidler

renggringsmidler med skurende virk-
ning (fx skurepulver, flydende skure-
middel og pimpsten),

rengeringsmidler, der indeholder op-
losningsmiddel

renggringsmiddel til rustfrit stal
opvaskemiddel til opvaskemaskiner
ovnspray

glasrenggringsmidler

skurende, harde svampe og berster,
fx grydesvampe

viskelzeder

skarpe metalskrabere.

Vi anbefaler til rengering en ren svam-
peklud, lunkent vand med lidt opvaske-
middel til opvask i handen.
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Rengoring og vedligeholdelse

Kole-/fryseskabet forberedes
til rengoring
m Sluk kole-/fryseskabet.

m Tag madvarerne ud af kole-/fryseska-
bet, og opbevar dem et kgligt sted.

m Tag alle lese dele ud, nar de skal ren-
gores.

Renggring af det indvendige
rum

Renger kole-/fryseskabet regelmaes-
sigt og mindst en gang om maneden.

Hvis snavs far lov at sidde i laengere

tid, kan det undertiden veere umuligt
at fjerne.

Overfladerne kan blive misfarvet eller
&ndre sig.

Snavs skal helst fiernes omgaende.

m Rengor kole-/fryseskabet indvendigt
med en ren svampeklud, lunkent
vand og lidt opvaskemiddel til opvask
i handen.

m Tor efter med rent vand efter rengo-
ringen, og eftertor alt med en klud.

m Rengor renden til afrimningsvand og
aflebshullet oftere med en vatpind el-
ler lignende, sa afrimningsvandet altid
kan lgbe frit ud.

m Lad kole-/fryseskabet vaere abent i
kort tid for at sikre, at koleskabet er
ventileret tilstreekkeligt, og at lugt
undgas.
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Teetningslisten i doren rengo-
res

& Fare for beskadigelse pa grund
af forkert rengering.

Teetningslisten i dgren kan blive po-
ros efter behandling med olie eller
fedtstof.

Kom ikke olie eller fedtstof pa teet-
ningslisten i deren.

m Taetningslisten i deren skal rengeres
med jeevne mellemrum og kun med
rent vand. Tor den derefter grundigt af
med en tor klud.

Ventilationsabninger rengores

Stevophobninger gger energiforbru-
get.

m Ventilationsdbningerne skal med jeev-
ne mellemrum rengeres med en bor-
ste eller en stgvsuger (anvend fx af-
stovningsbarsten til Miele-stovsuge-
re).



Renggring og vedligeholdelse

Efter rengoring

m Szt alle delene ind i kole-/fryseska-
bet.

m Teend kole-/fryseskabet.

m Aktiver Superfrost-funktionen % et
stykke tid, s& frysezonen hurtigt bliver
kold.

m Aktiver Superkel-funktionen # et
stykke tid, s& kelezonen hurtigt bliver
kold.

m Laeg madvarerne ind i kelezonen, og
luk daren.

m Skub fryseskufferne med frysevarer
ind i frysezonen, nar temperaturen i
frysezonen er tilstraekkelig lav.

m Deaktiver Superfrost-funktionen %,
nar en konstant frysezonetemperatur
pa& min. -18 °C er naet.
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Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der matte opsta i den daglige drift, vil man
selv kunne afhjaelpe. | mange tilfaelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
nodvendigt at tilkalde Miele Service.

Nedenstaende oversigt kan vaere en hjeelp, nar arsagen til en fejl skal findes, og

fejlen skal afhjeelpes.

undga ungdigt keletab.

Undlad sé vidt muligt at &bne kele-/fryseskabet, indtil fejlen er udbedret, for at

Fejl

i\rsag og udbedring

Kole-/fryseskabet har
ingen koleeffekt, og
temperaturdisplayet ly-
ser ikke.

Kole-/fryseskabet er ikke teendt.
m Teend kole-/fryseskabet.

Stikket sidder ikke rigtigt i stikkontakten.
m Szt stikket i stikkontakten.

Sikringen i husinstallationen er udlgst. Kele-/fryse-
skabet, spaendingsforsyningen eller et andet produkt
kan veere defekt.

m Kontakt en elinstallater eller Miele Service.

Temperaturdisplayet ly-
ser, men kole-/fryseska-
bet har ingen koleeffekit.

Demo-mode er tilkoblet. Dette kan anvendes af for-

handlere til at praesentere kole-/fryseskabet, uden at

kelingen er tilkoblet. Denne indstilling er ikke bereg-

net til private husholdninger.

m Demo-mode frakobles ved at afvikle produktets
selvtest:

m Sluk kele-/fryseskabet, og taend det igen efter 5
minutter.

m Tryk inden for de naeste 10 sek. i 3-5 sek. pa sen-
sortasten Superfrost %%, indtil der lyder et akustisk
signal.

Selvtesten starter, efter kort tid lyder et langt akustisk
signal.

- Hvis der efter produktets selvtest lyder 2 akustiske
signaler, og temperaturdisplayet viser den indstille-
de temperatur, er kole-/fryseskabet i orden.

- Kole-/fryseskabet gar over til normaldrift.

- Hvis der efter produktets selvtest lyder 5 akustiske
signaler, og sensortasten til funktionen Superfrost
%« blinker i 10 sekunder, foreligger der en fejl. Kon-
takt Miele Kundecenter.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Kompressoren kobler
stadig hyppigere til og
korer i laengere tid, sa
temperaturen i kole-/

fryseskabet er for lav.

Ventilations&bningerne/-arealerne er tildeekkede eller

stovede.

m Undga at tildeekke ventilations&bningerne/-arealer-
ne.

m Renger ventilationsdbningerne/-arealerne regel-
maessigt for stov.

Darene i kole-/fryseskabet er blevet dbnet ofte, eller

der er lagt store meengder friske madvarer i kelezo-

nen eller til indfrysning i frysezonen.

m Dorene begr kun abnes, nar det er nadvendigt, og
da i s& kort tid som muligt.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Darene er ikke lukket rigtigt. Der kan allerede have
dannet sig et tykt lag is i fryseskabet.

m Luk dorene.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Hvis der allerede har dannet sig et tykt lag is, reduce-
res koleeffekten, hvorved energiforbruget stiger.

m Afrim kale-/fryseskabet, og ger det rent.

Omgivelsestemperaturen er for hgj. Jo hgjere omgi-

velsestemperaturen er, desto laengere tid kerer kom-

pressoren.

m Se vejledningen i afsnittet Installation - Opstillings-
sted.

Kole-/fryseskabet er ikke indbygget korrekt i nichen.
m Indbyg kele-/fryseskabet iht. anvisningerne i den
vedlagte monteringsanvisning.

Temperaturen i kale-/fryseskabet er indstillet for lavt.
m Korriger temperaturindstillingen.

Der er ilagt mange madvarer til indfrysning pa én

gang.

m Se venligst vejledningen i afsnittet Frysning og op-
bevaring.

Superkel-funktionen # er stadig tilkoblet.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

m For at spare energi kan Superkal-funktionen % fra-
kobles for tid.

Superfrost-funktionen % er stadig tilkoblet.
m Deaktiver Superfrost-funktionen %%, inden den selv
frakobler, for at spare energi.

Kompressoren kobler
sjeeldnere til og korer i
kortere tid, og tempera-
turen i kole-/fryseska-
bet stiger.

Dette er ikke en fejl. Den indstillede temperatur er for
hgj.

m Korriger temperaturindstillingen.

m Kontroller temperaturen igen efter 24 timer.

Frysevarerne begynder at to op.

Omgivelsestemperaturen er lavere end den, kale-/fry-

seskabet er beregnet til.

Kompressoren kobler sjeeldnere til, ndr omgivelses-

temperaturen er for lav. Derfor kan det blive for varmt

i frysezonen.

m Se vejledningen i afsnittet Installation - Opstillings-
sted.

m Jg omgivelsestemperaturen.
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Smafejl udbedres

Generelle problemer med kole-/fryseskabet

Fejl

Arsag og udbedring

Der lyder en alarm.

Kole-/fryseskabsdgrene har veeret abne i mere end
ca. 2 minutter.
m Luk derene.

Der er vadt i bunden af
kolezonen.

Aflgbshullet til afrimningsvandet er tilstoppet.
m Rengor aflabsrenden og -hullet.

Frysevarerne er frosset
fast.

Emballagen var ikke ter ved ileegning af madvarerne.
m Losn frysevarerne med en stump genstand, fx
skaftet af en ske.

Omradet omkring fryse-
skabet foles varmt.

Dette er ikke en fejll Opvarmningen forhindrer, at
der dannes kondensvand i derpakningens omrade.

Dgren til frysezonen
kan ikke abnes flere
gange efter hinanden.

Dette er ingen fejl. P4 grund af sugevirkningen kan
deren forst dbnes igen efter ca. 1 min. uden anven-
delse af magt.
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Smafejl udbedres

Meldinger i displayet

Melding

Arsag og udbedring

| temperaturdisplayet
vises
D eller E.

Der foreligger en fejl.
m Kontakt Miele Service.

Sensortasten for Super-
frost-funktionen % lyser
gult.

Dette er ikke en fejl. Hvis der lzegges en storre
maengde varme madvarer ind, kobler Superfrost-
funktionen %% automatisk til.

m For at spare energi kan man ogsa selv frakoble
Superfrost-funktionen, sa snart en konstant tem-
peratur i frysezonen pa mindst -18 °C er ndet.
Kontroller temperaturen i frysezonen.

Frysezonens tempera-
turdisplay blinker, og pa
betjeningspanelet lyser
symbolet . Desuden
lyder en alarm.

Temperaturalarmen er blevet aktiveret (se ogsa af-
snittet Temperatur- og deralarm): Frysezonen er for
varm eller for kold i forhold til den indstillede tempe-
ratur.
Arsager hertil kan veere:
— Der er strommet for meget varm luft ind ved
sortering eller udtagning af frysevarer.
— Der er ilagt en stor maengde friske madvarer til
indfrysning.
— Der har veeret en stromafbrydelse.
m Tryk pa sensortasten @ pa betjeningspanelet.

Temperaturdisplayet viser i kort tid den varmeste
temperatur, der har vaeret i fryseskabet under alarm-
tilstanden.

Symbolet @ slukker, sd snart alarmtilstanden er slut.

Alarmen stopper.

m Kontroller afhaengig af temperaturen, om madva-
rerne er toet let eller helt op. Hvis det er tilfaeldet,
skal madvarerne forarbejdes (koges eller steges),
inden de fryses ned igen.
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Smafejl udbedres

Lyset fungerer ikke

Fejl Arsag og udbedring

Lyset fungerer ikke. Kole-/fryseskabet er ikke teendt.
m Teend kole-/fryseskabet.

Hvis deren har staet aben i ca. 15 min., slukker lyset
automatisk pa grund af overopvarmning. Hvis dette
ikke var arsagen, foreligger der en fejl.

& Fare for elektrisk sted pa grund af fritliggende
ledninger.

Hvis lysafdeekningen tages af, kan man komme i
berering med stromfarende dele.

Fjern ikke lysafdaekningen. LED-lyset bear kun re-
pareres eller udskiftes af Miele Service.

& Risiko for at komme til skade pa LED-lys.
Lyset svarer til risikogruppe RG 2. Hvis afdaeknin-
gen er defekt, kan det skade gjnene.

Kig ikke direkte pa lyset med optiske instrumenter
(en lup eller lignende), hvis lysafdaekningen er be-
skadiget.

m Kontakt Miele Service.
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Stojarsager

Normale Hvordan opstéar de?

lyde

Brrrrr ... Brummelyde kommer fra motoren (kompressoren). Lyden kan
kortvarigt veere noget hgjere, nér motoren starter.

Blub, blub ... | Boble-, klukke-, risle- og snurrelyde kommer fra kelemidlet, der
flyder gennem rorene.

Klik ... Klikkelyde hares, nar termostaten kobler motoren til eller fra.

Sssrrrrr ... En let susen kan opsta péa grund af luftstremningen inde i ska-
bet.

Knak ... Knaeklyde forekommer, nédr kele-/fryseskabets materiale udvider

sig.

Husk p4&, at motor- og stremningslyde i kelesystemet ikke kan undgas!

Lyde Arsag og udbedring
Klapren, ras- | Kole-/fryseskabet star ujsevnt. Juster kole-/fryseskabet med et
len, klirren vaterpas ved hjeelp af de indstillelige ben, eller laeg noget under.

Kole-/fryseskabet bergrer et kakkenskab eller andre produkter.
Ryk dem fra hinanden.

Skuffer, kurve eller hylder sidder ustabilt eller i klemme: Kontrol-
ler de udtagelige dele, og anbring dem eventuelt anderledes.

Flasker eller beholdere berarer hinanden. Ryk disse lidt fra hin-
anden.

Transportledningsholderen heenger stadig pa kele-/fryseskabets
bagvaeg. Fjern den.
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Service / Garanti

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kunde-
center, hvis det ikke er muligt selv at
udbedre fejlen.

Bestil service via Mieles hjemmeside
www.miele.dk/service.

Kontaktinformation til Miele Kunde-
center findes i slutningen af denne do-
kumentation.

Typeskiltet sidder inde i kale-/fryseska-
bet.

EPREL- database

Fra 1. marts 2021 findes informationer-
ne om energimaerkning og krav til gko-
design i den europaeiske produktdata-
base (EPREL). Produktdatabasen kan
ses her: https://eprel.ec.europa.eu/. Her
bliver du bedt om at indtaste model-
identifikation.

Modelidentifikationen star pa typeskil-
tet.

[Miele)

|E-Nr.' XXXXXX A&

FD: XXXX Fab. Nr. xxxxxxxxl

Type: XXXXXX

Kahl

XXXXXX

D

Klasse/class/classe

Gesamtvolumenitotal volume/volume total

Kuhlfach/fridge comp./comp. refrigerateur

Kaltlagerfach/chill comp./comp. conservateur

Kellerfach/cellar comp./comp. de rafraichissement

Tiefkuhifa./-bereich/frozen-food comp./comp. congelateur

Gefrierfach/freezer comp./comp. congelateur

Gefrierverm./freezing capacity/pouvoir de congelat. kgl24 h

R600a  XXXXg

Miele Service
- Service inden for kort tid

- Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

- Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

- Centralt dirigerede servicevogne

- Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

- Originale Miele-reservedele

- 24 maneders garanti pa alle fabriks-
nye Miele-produkter, -reservedele og
reparationer

- Garanteret levering af reservedele i
mange ar efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet
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Service / Garanti

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, kla-
rer vi det hurtigt med egen serviceafde-
ling. Vi har over hele landet mere end
60 lokalt boende serviceteknikere og er
derfor altid taet pa kunderne. Ventetiden
pa at fa besgg af en servicetekniker er
normalt kun ganske fa dage, sa dit pro-
dukt hurtigt er Klar til brug igen. Dette
kan vi gore i kraft af vores store stab af
serviceteknikere, som kerer i centralt di-
rigerede servicevogne.

Teknikeren medbringer en stor maengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgag.

Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har
en relevant faglig handveerksmaessig
uddannelse, og denne suppleres logben-
de med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores
produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Kontakt Miele Kundecenter via
miele.dk/service

54

Mieles garanti

De efterfolgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er gaeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises
kvittering, regning eller tilsvarende,
hvoraf kebsdato fremgar. Funktionssvigt
pé produkterne, der skyldes installati-
onsmaessige forhold, deekkes ikke af
garantien. Garantien indskraenker ikke
kabers rettigheder if. lovgivningen over
for Miele.

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til pri-
vate husholdninger og anvendt til rette
formal. Fabrikations- og materialefejl,
safremt disse fejl konstateres under
produktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakraevet, Grenland og Faergerne geel-
der dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebaerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslegn og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skenner det nadvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ko-
bers regning og risiko. Efter udbedring
af fejlen sker returnering af produktet
for Mieles regning og risiko. Dele ud-
skiftet ved en sadan reparation tilharer
Miele.



Service / Garanti

Mieles garanti omfatter ikke:

- Fejl eller skader opstéet direkte eller
indirekte som folge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, spaendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfert af andre end de af Miele auto-
riserede teknikere.

- Fejl eller skader opstéet som falge af
erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

- Erstatning for eventuelle folgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmeessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. Safremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt afleb, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.

Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som kaber
selv har serget for, rettes omgaende
henvendelse til den forhandler, hvor
produktet er kabt.

Lov om kob:

Bestemmelserne vedrgrende garanti er
geeldende fra ikrafttreedelse af Lov om
kab &r 2002. Garantien fratager ikke ko-
ber adgang til at gere et eventuelt an-
svar efter kgbeloven gaeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kebsdato veere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udlgb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.
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